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VERORDNUNG (EG) Nr. 115/2009 DER KOMMISSION
vom 6. Februar 2009

zur Genehmigung geringfiigiger Anderungen der Spezifikation einer im Register der geschiitzten
Ursprungsbezeichnungen und der geschiitzten geografischen Angaben eingetragenen Bezeichnung
(Bleu des Causses (g.U.))

DIE KOMMISSION DER EUROPAISCHEN GEMEINSCHAFTEN —

gestittzt auf den Vertrag zur Griindung der Europiischen
Gemeinschaft,

gestiitzt auf die Verordnung (EG) Nr. 510/2006 des Rates vom
20. Mirz 2006 ('), insbesondere auf Artikel 9 Absatz 2 Satz 2,

in Erwigung nachstehender Griinde:

(1)  Gemifd Artikel 9 Absatz 1 Unterabsatz 1 und Artikel 17
Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006 hat die
Kommission den Antrag Frankreichs, Anderungen von
Angaben in der Spezifikation der mit der Verordnung
(EG) Nr. 1107/96 der Kommission (?) eingetragenen ge-
schiitzten Ursprungsbezeichnung ,Bleu des Causses* zu
genehmigen, gepriift.

(2)  Zweck des Antrags ist eine Anderung der Spezifikation,
mit der die Bedingungen fiir die Behandlungen und fiir
die Verwendung von Zusatzstoffen fiir die Milch und bei
der Herstellung von ,Bleu des Causses* prazisiert werden.
Diese Praktiken gewihrleisten, dass die wesentlichen
Merkmale der Ursprungsbezeichnung erhalten bleiben.

(3)  Die Kommission hat die Anderung gepriift und hilt sie
fur gerechtfertigt. Da es sich um eine geringftigige Ande-

rung im Sinne von Artikel 9 der Verordnung (EG) Nr.
510/2006 handelt, kann die Kommission sie genehmi-
gen, ohne auf das Verfahren nach den Artikeln 5, 6 und
7 derselben Verordnung zuriickzugreifen.

(4)  Gemafd Artikel 18 Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr.
1898/2006 () und aufgrund von Artikel 17 Absatz 2
der Verordnung (EG) Nr. 510/2006 empfiehlt es sich,
eine Zusammenfassung der Spezifikation zu veroffentli-
chen —

HAT FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN:

Artikel 1
Die Spezifikation der geschiitzten Ursprungsbezeichnung ,Bleu
des Causses” wird gemdff Anhang I dieser Verordnung geindert.
Artikel 2
Anhang II dieser Verordnung enthilt die konsolidierte Zusam-
menfassung der wichtigsten Angaben der Spezifikation.
Artikel 3

Diese Verordnung tritt am zwanzigsten Tag nach ihrer Verof-
fentlichung im Amtsblatt der Europdischen Union in Kraft.

Diese Verordnung ist in allen ihren Teilen verbindlich und gilt unmittelbar in jedem Mitglied-

staat.

Briissel, den 6. Februar 2009

() ABL L 93 vom 31.3.2006, S. 12.
() ABL L 148 vom 21.6.1996, S. 1.

Fiir die Kommission
Mariann FISCHER BOEL
Mitglied der Kommission

() ABL L 369 vom 23.12.2006, S. 1.
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ANHANG I

Folgende Anderungen der Spezifikation der geschiitzten Ursprungsbezeichnung ,Bleu des Causses* werden genehmigt:

,Herstellungsverfahren“

Nummer 5 der Spezifikation tiber das Verfahren zur Herstellung des Erzeugnisses wird durch folgende Bestimmungen
erganzt:

»(...) Das Dicklegen der Milch darf nur mit Lab erfolgen.
Die Konzentrierung der Milch durch teilweise Abscheidung des wissrigen Teils vor der Gerinnung ist untersagt.

Neben dem Ausgangsstoff Milch diirfen als Inhaltsstoffe oder Herstellungshilfsstoffe oder Zusatzstoffe in der Milch
oder wihrend der Herstellung nur Lab, nicht schidliche Bakterien-, Hefe- und Schimmelkulturen sowie Calcium-
chlorid und Salz hinzugefiigt werden.

(...) Die Aufbewahrung des Rohstoffs Milch, der in der Herstellung befindlichen Erzeugnisse, des Késebruchs und des
frischen Késes bei Temperaturen unter Null ist untersagt.

(...) Die Aufbewahrung des frischen Kises und des in der Reife befindlichen Kises unter Schutzgas ist untersagt.
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ANHANG 11

ZUSAMMENFASSUNG

Verordnung (EG) Nr. 510/2006 des Rates zum Schutz von geografischen Angaben und Ursprungsbezeichnungen fiir

Agrarerzeugnisse und Lebensmittel

,BLEU DES CAUSSES“
EG-Aktenzeichen: FR-PDO-0117-0108/29.03.2006
gU. (X) ggA. ()

Diese Zusammenfassung enthilt zu Informationszwecken die wichtigsten Angaben der Produktspezifikation.

4.1.

4.2.

4.3.

Zustindige Behorde des Mitgliedstaats:

Name: Institut National de I'Origine et de la Qualité
Anschrift: 51 rue d’Anjou — 75 008 Paris

Telefon: ~ +33 (0)1 53 89 80 00

Fax: +33 (0)1 53 89 80 60

E-Mail:  info@inao.gouv.fr

Antragstellende Vereinigung:
Name: Syndicat du Bleu des Causses

Anschrift: BP9 — 12004 RODEZ Cedex

Telefon: +33 (0)5 65 76 53 53
Fax: +33 (0)5 65 76 53 00
E-Mail: frangoise.lebrou@valmont.fr

Composition: Zusammensetzung: Erzeuger/Verarbeiter (X) Sonstige ( )

Art des Erzeugnisses:

Klasse 1.3 Kise

Spezifikation:
(Zusammenfassung der Anforderungen nach Artikel 4 Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006)

Name:

,Bleu des Causses”

Beschreibung:

Edelpilzkidse aus Kuhvollmilch, nicht gepresst und nicht gekocht, mit einem Fettgehalt von 45 % in der Trocken-
masse, wobei letztere in 100 g Kdse mindestens 53 g betrdgt. Der Kdse wird in Form flacher Zylinder mit einem
Gewicht von 2,3 kg bis 3 kg angeboten.

Die Oberfliche des Kises muss sauber, ohne tibermifiige Schmiere und ohne Flecken sein.

Geografisches Gebiet:

Rouergue mit zwei Ausldufern nach Westen in Richtung Causses des Quercy und nach Osten in Richtung Causses
der Lozere sowie ein Teil des Granitmassivs Margeride, was einem Teil des Departements Aveyron und der benach-
barten Departements Lot, Lozeére, Gard und Héraut mit dem Gebiet folgender Gemeinden entspricht:
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4.4,

4.5.

Departement Aveyron

Verwaltungsbezirke Millau und Villefranche-de-Rouergue: alle Gemeinden

Kantone Baraqueville, Bozouls, Cassagnes-Bégonhes, Conques, Entraygue-sur-Truyere, Espalion, Estaing, Laguiole,
Laissac, Marcillac-Vallon, Naucelle, Pont-de-Salars, Requista, Rignac, Rodez-Nord, Rodez-Sud, Saint-Amans-des-
Cots, Saint-Chély-d’Aubrac, Saint-Geniez-d’Olt und La Salvetat-Peyrales: alle Gemeinden

Departement Lot

Kantone Cahors, Cajarc, Castelnau-Montratier, Catus, Labastide-Murat, Lalbenque, Lauzes, Limogne-en-Quercy, Lu-
zech, Montcug, Puy-L'Evéque und Saint-Géry: alle Gemeinden

Kanton Gourdon: Gemeinden Saint-Circg-Souillaguet, Saint-Projet und Le Vigan

Kanton Livernon: Gemeinden Boussac, Brengues, Cambes, Corn, Durbans, Espagnac-Sainte-Eulalie, Espedaillac, Flau-
jac-Gare, Grezes, Livernon, Quissac und Reilhac

Kanton Payrac: Gemeinden Cales, Lamothe-Fénelon, Loupiac, Nadaillac-de-Rouge, Payrac, Reilhaguet und Le Roc

Kanton Saint-Germain-du-Bel-Air: Gemeinden Lamothe-Cassel, Montamel, Saint-Chamarand, Soucirac, Ussel und
Uzech

Kanton Souillac: Gemeinden Gignac, La Chapelle-Auzac, Lanzac und Souillac
Departement Lozere

Kantone Aumont-Aubrac, Chanac, La Canourgue, Le Malzieu-Ville, Le Massegros, Marvejols, Meyrueis, Saint-Chély-
d’Apcher und Sainte-Enimie: alle Gemeinden

Kanton Bleymard: Gemeinden Allenc, Chavenet und Sainte-Hélene
Kanton Florac: Gemeinden Florac, Ispagnac, Saint-Laurent-de-Tréves und Vebron

Kanton Mende: Gemeinden Badaroux, Balsieges, Brenoux, Lanuéjols, Mende, Saint-Bauzile und Saint-Etienne-du-
Valdonnez

Kanton Saint-Germain-du-Teil: Gemeinden Chirac, Le Monastier-Pin-Moriés, Saint-Germain-du-Teil und Saint-Pierre-
de-Nogaret

Departement Gard
Gemeinde Treves
Departement Hérault
Gemeinde Pégairolles-de-I'Escalette

Ursprungsnachweis:

Jeder Milcherzeuger, jeder Verarbeitungsbetrieb und jeder Reifungsbetrieb fiillt eine Eignungserklirung (déclaration
draptitude) aus, die bei den Dienststellen des LN.A.O. registriert wird und anhand deren alle am Herstellungsprozess
Beteiligten identifiziert werden konnen. Jeder von ihnen muss dem LN.A.O. die Register und alle Dokumente zur
Verfiigung stellen, die fir die Kontrolle des Ursprungs, der Qualitit und der Bedingungen fiir die Milch- und
Kaseerzeugung erforderlich sind.

Im Rahmen der Kontrollen, die in Bezug auf die Eigenschaften des Erzeugnisses mit geschiitzter Ursprungsbezeich-
nung durchgefithrt werden, gewihrleistet eine analytische und organoleptische Priifung die Qualitdt und den typi-
schen Charakter der Erzeugnisse.

Herstellungsverfahren:

Die Milcherzeugung sowie die Herstellung des Kises haben in dem geografischen Gebiet zu erfolgen. Die Reifung des
Kises erfolgt in den Hohlen der Causses in dem geografischen Gebiet, das die Kantone Campagnac, Cornus, Millau,
Peyreleau, Sainte-Affrique (Aveyron) sowie die Gemeinden Treves (Gard) und Pégairolles-de-IEscalette (Hérault)
umfasst.

Der Bleu des Causses wird nach folgender traditioneller Weise hergestellt: die im allgemeinen roh belassene Vollmilch
wird warm (30 °C) mit Sdurewecker versetzt, geschnitten, gemischt und in Formen mit Lochern gegeben. Nach der
Beimpfung mit Penicillin wird der abgetropfte, gesalzene und gebiirstete Kise mit Nadeln pikiert, damit sich das
Penicillin in der kiihlen Hohlenluft entwickeln kann. Die Reifung dauert 3 bis 6 Monate (mindestens 70 Tage).
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4.6.

4.7.

4.8.

Zusammenhang:

Der Ursprung des Bleu des Causses liegt ebensoweit zuriick wie der des Roquefort. Die Bauern aus den Causses
brachten ihre Kuhmilchkise in die natiirlichen Hohlen im kalkhaltigen Ger6ll, die nach Norden ausgerichtet und von
kithler, feuchter Luft durchstromt sind. Zunéchst nannte sich dieser Kise Bleu de I'Aveyron, wurde mit Dekret aus
dem Jahre 1937 beschrieben und erhielt unter dem Namen Bleu des Causses mit Urteil des Gerichts von Millau 1953
eine anerkannte Ursprungsbezeichnung, die mit Dekret vom 21.5.1979 bestitigt wurde.

Der Charakter des Bleu des Causses hingt unmittelbar mit den Bodenverhéltnissen zusammen, die durch kalkhaltige,
trockene Felsplateaus gekennzeichnet sind, sowie mit der besonderen, langsamen Reifung in natiirlichen Hohlen, im
allgemeinen Karsthohlen, in denen kiihle, feuchte Luft stromt.

Kontrolleinrichtung:

Name: Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)
Anschrift: 51, Rue d’Anjou, 75008 Paris

Telefon: ~ +33 (0)1 53 89 80 00

Fax: +33 (0)1 53 89 80 60

E-Mail:  info@inao.gouv.fr

Das ,Institut National de I'Origine et de la Qualité“ ist eine offentliche Verwaltungseinrichtung mit eigener zivil-
rechtlicher Rechtsform, die dem Landwirtschaftsministerium untersteht.

Das INAO ist fiir die Kontrolle der Herstellungsbedingungen von Erzeugnissen mit Ursprungsbezeichnung zustindig.
Name: Direction Générale de la Concurrence, de la Consommation et de la Répression des Fraudes (DGCCRF)
Anschrift: 59, Boulevard Vincent Auriol 75703 PARIS Cédex 13

Telefon: ~ + 33 (0)1 44 87 17 17

Fax: + 33 (0)1 44 97 30 37

Die DGCCREF ist eine Abteilung des Ministeriums fiir Wirtschaft, Industrie und Beschaftigung.

Etikettierung:




